pizza de la yaya

| mon de la eritica no

hauria d’existir. Sense

dubte ¢s un dels gene-
ros periodistics mes subjec-
tius que ¢s poden trobar. Ago
ve al fil per a poder justificar
lo seglient. En Valencia capi-
tal (tirant ma de les pagines
grogues) existixen mes de 60
pizzeries. El que signa ha
tingut, a voltes la sort 1a vol-
tes la desgracia d haver reca-
lat en diverses d’ellas. En to-
tes mes o manco lo mateix,
Pero a voltes s'obra el mila-
cre, i al milacre li diven Grapa Pelata,
en el carrer Arts Grafiques 34 (96 369
68 22). 1 aci es a on sorgix 1arriscada 1
humil afirmacio del subjectiu entic:
“senyores, senyors, davant de vosies,
les millors pizzes de Valencia ™. Pizzes
d ‘antor, como Andrea, el simpatic pro-
pietari, les definix en encert.

Les pizzes que prepara Andrea,
son, .. diferents. Nomes la seua forma
rectangular permet albirar que alguna
cosa canva. Setantauna en la carta
{classiques, blancques, vegetarianes i
rustiques), quatre d'elles dolces, mes
20 cremes base, permeten les mes in-
numerables variacions que se li poguen
ocorrer al client o al propi Andrea 1
convertixen a Grapa Pelata en el tem-
ple de la pizza d’autor. Metodos 1 re-

ceptes heretades de sa mare, que a I'-
hora les heretd de sa yaya. Ingredients
de primera calitat (alguna excursio fa
Andrea al Mercat Central). Tot molt
tradicional. Tot ben bo. Encara ensomie
en la pizza de carabasseta i gorgonzola.

No intenten reservar taula. No n'ha
ha. O sopen en la chicoteta barra, o se
la emporten a casa. Aixo si, Grapa Fe-
lara dispon de servici a domicili des de
les 21h. fins a les 23h. | quan hagen su-
perat 1'extasis pizzer, arredonixquen
I'experiencia mistica en un excelent ca-
fe llly o en un chupito de grapa en go-
tet de chocolate.

[ com diu el propi Andrea: "Esta no
es nomes una pizza. Ex el sabor de la
netia familia " @



