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Iﬂraﬂa Pelata: mas de 100
formas de disfrutar la pizza

La cadena de restaurantes italianos Crapa Pe-
|ata pretende ramper con la imagen de la pizza
como un producto simple, de gama baja y de
consumo rapido. Para elle, ha creado una car-
ta con mas de 100 variedades que combinan
ingredientes italianos de gran calidad con una
base de masa fina y crujiente. Pero lo que real-

mente destaca de estas especialidades italianas
es su original presentacion en forma rectangu-
lar, y su servicio en tablas de madera cortadas y
listas para comer con |as manos.

Aungue la estrella de Crapa Pelata es la am-
plia oferta de pizzas, los restaurantes también
ofrecen diversos entrantes y ensaladas italianas.
La carta se completa con una amplia gama de
cervezas y vinos italianos; como el Cannonau, el
Chianti o el popular Lambrusco.

La ensefa cuenta actualmente con 12 estable-
cimientos en Espafia, todos ellos situados en la
Comunidad Valenciana. La firma, que desarrolla
su expansion bajo la férmula de la franquicia,
tiene prevista para los proximos meses la inau-
guracién de tres locales mds, dos en la. ciudad
de Valencia y uno en Palma de Mallorca.

De cara al franquiciado, Crapa Pelata ofrece
numerosas ventajas: alta rentabilidad y reduci-
do periodo de recuperacion del capital, elevada
ratio de fidelizacion de los clientes y reduccion
de costes gracias a las economias de escala,
entre otras. Un completo plan de formacion y
una imagen original, impactante, simpatica y fa:
cilmente reconocible son otras de las ventajas
de este concepto de negocio.

Para los locales Crapa Pelata no es necesaria una
ubicacion en primera linea comercial, aunque sfes
aconsejable. También se recomienda que tenga
posibilidad de terraza. El perfil del franquiciado es
el de un emprandedor interesado en el mundo de
|a restauracion que se sienta plenamente identifi-
cado con este proyecto. No es imprescindible una
amplia experiencia en el sector, ya que la central
ofrece formacion y asistencia constante.
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